Zaubes savvalas kulinarais festivals 2025



13. septembris

ZAUBES
SAVVALAS
KULINARALS
FESTIVALS

RUDENS RITMI

Zaubes muiZas parks, AugSezers un Lejas ezers

PROGRAMMA

11.00-1700

GARSU PARSTEIGUMI

= Mednieku un makskernieku kluba “Zaube”

gimenu gatavotie, paaudzés parmantotie
medijumu édieni

* “Jaunas pavaru kustibas” biedru gatavotie
street food édieni no vietéjiem produktiem

ar savvalas gar§am (John Chef's Hall Barents,
Tails, Goldingen Room, Smor restorani)

m *Tikai ar iepricks iegdodtam bijetém

* Pavars Ingmaérs Ladigs (G Seasons)
= Vaira Karklina - savvalas augu

fermenté&ianas meistarklases (‘Savvalas augu
virtuve” autore)

= Vélas brokastis un darbnica “Klatbdtnes
garga” ar Karinu Leinbergu-Lembergu (=

gatavoju)
* Bérnu picu darbnica “Picas ar savvalas
produktiem”

= Bérnu édamo glezninu darbnica (Manas
garsas)

RADOSAS DARBNICAS

» “Vienkoéi” - dabas rotu darbnica

= Maila trauku veido$ana ar Lieni Zipu

* Té&ju mandalu veidoZana ar “Lauku téjas”
= Stiklinu un spogulu mozaikas darinasana
= Piparkiku apgleznosana ar dabigam

krasam
= “Sajitu bungas” - bungu gatavosanas
darbnica
césis - 2525

= Latvijas Nacionild dabas muzeja
ekspozicija

= Latvijas Dabas fonda zimola “Dabisko
plavu produkts” stends ar izglitojosam
aktivitatém

= “Latvijas Valsts MeiZi” aktivitites ar
Jaunmoku pili

| MOZIKA UN DEJA

= Patéju orkestris pie Zaubes dizozola
= Latvijas linijdejotdju salidojums
= Grupas “Pusnakts brize"” koncertballe

= MajraZotaju gardumi, dzérieni un édieni
= Amatnieku darbi

= Vizinasanas pa ezeru ar Rupucu laivam
= LokSausana

= Pastaigas ar haskijiem

= Elektrovadamie diipini

Pasakumu vadis mazikis, ritma pavélnieks
REINIS REKIS

|EEJA BEZ MAKSAS

Mednieku un
makskernieku
klubs “Zaube™

o Veikals
% “Skorpions”



“Zaubes savvalas kulinarais festivals” jau devito reizi pulceés apmekléetajus, lai 13.
septembri kopa ar pavarmakslas meistariem, saimniecém, medniekiem,
maksSkerniekiem, dabas pazingjiem un amatniekiem godinatu paaudzés parmantotas
zinasanas par dabas veltem.

Festivala koncepcijas pamata ir vietéja nemateriala kultiras mantojuma - savvalas
produktu izmantoSanas partika - mijiedarbiba ar laikmetigu, profesionalu pavarmakslu.
Pasakums saknojas Zaubes mednieku kopienas tradicijas, kas uztur medniecibas un
medijumu pagatavoSanas prasmes, téju vakSanas un izmantoSanas tradicijas, ka ari
vietéjo cilvéku sénoSanas un ogosanas tradicijas. “Zaubes savvalas kulinarais festivals”
ir ne tikai tradiciju godinasana, bet ari jaunu garsu, prasmju un pieredzu atklasana ka
ari filozofija par dabas un cilveka harmoniju.

St gada jaunums ir sadarbiba ar “Jauno pavaru kustibu”, kas apvieno jaunus un
entuziastiskus Latvijas pavarus, kuri aktivi iestajas par kvalitativas restoranu nozares
attistibu un pavarmakslas izaugsmi. Vini vadis “Dzivas uguns gatavosanas konkursu”
pavariem un gatavoSanas entuziastiem. “Jaunas pavaru kustibas” biedri gatavos ari
pasi un piedavas apmeklétajiem street food (ielas édiens) stila édienus no vietéjiem
produktiem ar savvalas garsam. Festivala tiks parstavéti tadi restorani ka prestizo
Mitchelin zvaigzni ieguvusSais restorans “John Chef’s Hall”, “Michelin Guide Latvia
2025" ieklautie restorani “Barents”, “Tails” ka arn Kuldigas restorans “Goldingen Room”
un nesen dibinatais restorans “Smor”.

Tam iepreti mednieku un makskernieku klubs “Zaube” demonstrés gimenés paaudzu
paaudzés iedibinatas un iemilotas receptes, kadas restoranu edienkartés neatrast.

Ar gatavoSanas meistarklasém piedalisies pazistamais “3 Seasons” Sefpavars Ingmars
Ladigs, bet savvalas augu fermentéSanas meistarklases vadis vairaku gramatu autore
Vaira Karklina.

Bérni varés darboties picu gatavosanas meistarklasé, veidot édamas glezninas ka ari
apgleznot piparkukas ar dabigam krasam.

Apmeklétaji aicinati iesaistities konkursa “Rudens ritmi burcina” nemot lidzi vismaz
800 ml burcinu ar saldu un/vai salu saturu un iegut gardas, noderigas balvas.

2025. gada festivala téma - “Rudens ritmi” téma caurvis festivala programmu
visdazadakajos veidos:

édienu gatavosanas un sezonalo produktu krasu un garsu ritmos;

radosajas darbnicas un aktivitates;

izzinosas lekcijas un spélés;

grupas “Pusnakts brize” muzika un linijdejas, kur pulcésies dejotajas no visas
Latvijas;

« tirdzina dalibnieku sarupétajos produktos.



» Pasakumu vadis mazikis, ritmu pavelnieks Reinis Rekis.

Festivala ieeja bez maksas, bet atseviSkas meistarklases un aktivitates par samaksu.
Uz meistarklasém japiesakas ieprieks. Vairak informacija festivala Facebook lapa un
majas lapa www.wildfoodfest.|v.


https://www.wildfoodfest.lv/

